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GRAHAM'S FINE RUBY

ESTABLISHED 1820

PORT

GRAHAM'S

Graham’s wines come primarily from its own
Quinta dos Malvedos, Quinta do Tua and
Quinta das Lages in the Rio Torto. Two others,
privately owned by a member of the
Symington family, Quinta da Vila Velha and
Quinta do Vale de Malhadas, also supply
Graham with finest quality grapes. All five
Quintas are among the best in the upper
Douro valley. Graham’s also buys grapes from
selected farmers in the finest districts. Some of
these farmers have been selling their grapes
to Graham'’s for generations.

GRAHAM'’S FINE RUBY

Graham’s Ruby Port is full-bodied with
youthful freshness and attractive luscious fruit.
Very deep-coloured and intensely aromatic,
this Port is bottled young so as to retain the
assertiveness of the fruit, a recognizable
Graham hallmark. Ruby is an everyday Port,
suitable for enjoying anytime.

GRAHAM'S

Os vinhos da Graham'’s provém
essencialmente das suas propriedades,
Quinta dos Malvedos, Quinta do Tua e Quinta
das Lages, no Rio Torto. A Quinta da Vila
Velha e a Quinta do Vale de Malhadas,
propriedades de um membro da Familia
Symington, também fornecem a Graham'’s
com uvas da mais alta qualidade. Estas cinco
quintas encontram-se entre as melhores do
vale do Douro Superior. A Graham’s também
adquire uvas em produtores seleccionados
nas melhores regides. Alguns destes
lavradores fornecem uvas a Graham'’s héa
geracoes.

GRAHAM'S FINE RUBY

O vinho do Porto Ruby da Graham’s é
encorpado, com uma frescura juvenil e um
atraente aroma, saborosamente frutado. Com
uma cor rubi e intensamente aromatico, este
Porto é engarrafado ainda jovem, para reter
0s sabores da fruta, um marco da Graham. O
Ruby é um Porto de todos os dias, para ser
apreciado em qualquer altura.

HAM'S FORTg

Tasting Notes

Notas de Prova

Ruby colour, packed with ripe red and black fruit aromas, on the palate

luscious black cherry flavours, with excellent balance and an intense finish.

Food pairing suggestion and serving
Graham'’s Fine Ruby pairs wonderfully with cheese and rich chocolate
desserts. It does not need to be decanted.

Reviews & Awards

“Rating Portugal’s producers of Port... Graham 5 STAR ***** (Qutstanding)”.
Robert Parker, WINE BUYING GUIDE, 2003

Graham's
"Leading Port Wine Producer".
Jane MacQuitty, THE TIMES, 19th September 1992

Wine Specifications
Alcohol by Volume: 19% vol (20°C)
Total Acidity: 4.1 g/l tartaric acid

Baumé: 3.3

Cor rubi, pleno de aromas de frutos vermelhos e pretos. No palato, deliciosos
sabores de cereja preta. Um excelente equilibrio e um intenso final de boca.

Sugestéo de Servigo e Acompanhamento

O Fine Ruby da Graham's acompanha muito bem todo o tipo de queijos de
pasta dura, bem como sobremesas a base de chocolate. Nao necessita de
decantacéao.

Comentarios e Prémios

“Classificando os produtores de vinho do Porto de Portugal... Graham 5 ESTRELAS *****
(Excepcional)”.
Robert Parker, WINE BUYING GUIDE, 2003

Graham's
“Produtor de Vinho do Porto lider”.
Jane MacQuitty, THE TIMES, 19 de Setembro 1992

Especificacdes Técnicas
Alcool: 19% vol (20°C)
Acidez Total: 4.1 g/l &cido tartarico

Baumé: 3.3
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